Cervantes E.I.

INSCRIPCION Y CONFIRMACION |

Para inscribirse en el VIII Foro Nacional de Cervantes E.l. es necesario:

e Realizar el pago de la tasa de matricula de 45€ mediante transferencia
bancaria a la siguiente cuenta:

UNICAJA: 2103 0280 47 0030001052

e Enviarnos una copia de la transferencia junto con el formulario de inscripcion
gue aparece a continuacion:

Correo electroénico: info@escuelacervantes.org
Fax: 952 299 047
Correo postal: Cervantes Escuela Internacional
Avda. Juan Sebastian Elcano, 89, 29017, Mdlaga

Una vez recibamos el formulario y transferencia, le enviaremos una confirmacion
de su inscripcién a través de correo electrdnico.

| FORMULARIO DE INSCRIPCION |

Nombre

Apellidos
Direccién

Ciudad

Teléfono

Correo electrénico

' CP. |

DATOS PROFESIONALES

Experiencia
profesional

Centro de trabajo
Direccidon del centro
Ciudad

Teléfono

Correo electronico
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RENDIENDO CONTI
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CON LAS MANOS EN EL ELE:
Elilando nuestra clase de
espaiiol
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Espaiiol Lengua Extranjera

GRUPO DIDASCALIA, S.A.

ANAYAD

26 y 27 de enero 2018
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Con las manos en el ELE: elifiando nuestras clases de espaiiol |

Como ya va siendo habitual por estas fechas, este afio volvemos a reunirnos
para compartir experiencias y seguir mejorando en nuestro campo: la
ensefianza de espafol como lengua extranjera. Este afio nos reuniremos bajo
el sabroso titulo: “Con las manos en el ELE: elinando nuestras clases de
espaiiol”.

¢Qué ingrediente no puede faltar en tu clase? ¢Cual es el ingrediente que hace
que tus clases se repitan? ¢Qué ingrediente no le puede faltar a una clase de
conversacién? ¢Qué ingrediente sirve para amalgamar las cuatro destrezas?
¢Qué hacer para que las clases sean mas saladas y menos sosas? ¢Como
aprender a usar la thermomix (TICS) en la clase? ¢Como integrarla en nuestra
cocina (clase)? ¢Qué libro de recetas es imprescindible en mi cocina? ¢Qué
ingredientes debe tener una unidad didactica? ¢Es tan complicado encontrar
un buen libro de recetas para un nivel C? ¢Sigue siendo la fonética la
“casqueria” del ELE? En este congreso responderemos a estas y a otras
preguntas gracias a nuestros magnificos chefs: Concha Moreno, Maria Angeles
Alvarez, Paloma Puente, Oscar Cerrolaza, José Ramén Rodriguez, Sonia
Eusebio y Margarita Planelles Almeida.

 _  PONENTES

¢ Concha Moreno: Profesora de espaiol en diferentes universidades y autora

de materiales.

eMaria angeles Alvarez: Catedratica de Lengua espafiola. Académica
correspondiente de la Real Academia Espafiola y autora de materiales.

¢ Paloma Puente: Profesora en la Universidad Francisco de Vitoria y autora de
materiales.

eOscar Cerrolaza: Responsable de Investigacion Didactica de la editorial
EDELSA y autor de materiales.

eJosé Ramodn Rodriguez:
materiales.

Director académico de Enforex y autor de

e Sonia Eusebio: Profesora y autora de materiales.
e Margarita Planelles Almeida: Profesora en el Departamento de Lenguas
Aplicadas y Educacion de la Universidad Antonio de Nebrija.
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APRENDIENOO CONTIGO

Cervantes E.I.

| PROGRAMA
| VIERNES26ENERO2018 |

15:45-16:00 | Entrega de materiales

16:00-16:30 | Discurso inaugural y presentacion del programa.

16:30-17:30 | Concha Moreno “En bandeja: una clase con los platos
basicos de todo setto japonés”.

17:45-19:15 | Maria Angeles Alvarez "Entre sirremas y sonidos:
ingredientes bdsicos de una buena comunicacion"
(ponencia).

19:15-20:30 | Presentacion editorial (obsequio de materiales): Edelsa,

Anaya, Edinumen, SGEL y Enclave ELE.

o SABADO27ENERO201S

09:00-10:30 | Paloma Puente "Un café con... Espafol en la cocina".

10:30-11:30 | Desayuno

11:30-13:00 | Oscar Cerrolaza "Los ingredientes de un curso dirigido a la
interaccion y a la conversacion".

13:00-14:30 | Margarita Planelles Almeida "¢ Esto como se come? Recetas
para (des-)dramatizar la interaccién oral”.

14:30-16:00 | Pausa comida

16:00-17:30 | Sonia Eusebio "¢Como gestionar en el aula las actividades
de interaccion oral? Trucos y habilidades del chef".

17:45-19:15 | José Ramon Rodriguez “Llenando el ojo antes que la

barriga. Explotacion  diddctica de ilustraciones

gastronomicas”.

| INFORMACION

Fechas y horario: 26 y 27 de enero. Viernes: 15:45 -20:15 Sdbado: 09:00 —
19:15

Horas lectivas: 10,5

Certificado: participacién y aprovechamiento

Matricula: 45€

Informacion: info@escuelacervantes.org, 952 29 53 78

| LUGAR DE CELEBRACION

Hotel Sercotel (antiguo Silken)
Calle Héroe de Sostoa, 17, 29002 Malaga
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